COMUNICADO DE IMPRENSA

Os hamburgueres mais iconicos da McDonald’s estao mais
quentes, saborosos e suculentos

A McDonald’s acaba de introduzir um conjunto de ligeiras alteragbes na confegcdo e
preparagao dos hamburgueres Big Mac, Double Cheeseburger e McRoyal que permitem
potenciar toda a qualidade e sabor, a que ja habituou os consumidores portugueses, dos
seus produtos iconicos mais relevantes. Juntar a cebola a carne no grelhador, ou repensar a
forma de cortar o pao para obter uma base mais alta, sio pequenas alteracdes agora
introduzidas pela marca que permitem entregar um hamburguer ainda mais quente,
suculento e saboroso, enaltecendo os sabores auténticos da carne, do queijo, da alface, do
tomate e dos molhos.

‘Melhor é Impossivel’ é a assinatura da campanha multimeios que arranca a 31 de maio e que
assinala a nova forma de confecionar os hamburgueres icénicos da McDonald’s. A campanha é
assinada pela TBWA\Lisboa com um filme desenvolvido, integralmente, em Portugal e em
exclusivo para o mercado nacional, com consultoria da Pro(u)d, e estara presente em exterior,
digital (redes sociais e display), ponto de venda e televisao.

Estas ligeiras alteragGes nos produtos mais icdnicos da marca, que acompanham as tendéncias
atuais, tém sido implementadas nos restaurantes de forma gradual, e permitem potenciar
toda a experiéncia de sabor dos classicos McDonald’s e que resulta numa experiéncia de
consumo ainda melhor.

Uma nova experiéncia de consumo

A qualidade continua a desempenhar um papel crucial nos ingredientes da McDonald's.
Destaque para a carne 100% vaca sem corantes, conservantes ou aditivos, a que é adicionada
agora a cebola, na grelha, para enaltecer todo o sabor e torna-la ainda mais suculenta O
queijo, colocado sob a carne acabada de cozinhar, inicia de imediato o processo de derreter
lentamente, tornando a experiéncia de consumo ainda mais saborosa. O pdo e a nova forma
de o cortar — com uma base ligeiramente mais alta - consegue realgar ainda mais o sabor de
sempre destes hamburgueres iconicos e manter os ingredientes mais quentes, durante mais
tempo. Esta melhoria também se estende a preparacdo de ingredientes frescos, como a alface
ou o tomate, reduzindo o tempo na mesa de condimentacdo para que permane¢am ainda
mais crocantes e frescos. De destacar que todos os produtos continuam a ser feitos, como até
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aqui, no momento do pedido.

Estas altera¢des visam tornar os produtos icénicos ainda mais surpreendentes. Trata-se, em
suma, de novos processos de preparacao e confecao de hamburgueres que realcam o sabor de
sempre, agora como nunca.

Este novo processo de confecdo de hamburgueres permite, assim, maximizar o sabor e a
qgualidade dos ingredientes das sanduiches, bem como garantir que fiquem ainda mais
guentes, suculentas e saborosas, sem abrir mao da sua receita original ou da sua esséncia.

Declaracdes de Sérgio Leal, Diretor de Marketing e Comunicagao McDonald’s Portugal:

“A Inovacdo faz parte do ADN da McDonald’s, ao longo dos ultimos 30 anos da sua presenca
em Portugal. Por isso, é um orgulho enorme para a marca poder agora apostar na renovagcdo
da sua gama core, acompanhando assim as tendéncias atuais, e, deste modo, convidar os
habituais consumidores a redescobrirem os seus favoritos ou, até, a conquistar gera¢coes mais
jovens que tém agora a oportunidade de experimentar, pela primeira vez, um Big Mac ou um
McRoyal. Tal como acontece até agora, os nossos produtos continuam a ser preparados no
momento de cada pedido, mas introduzimos, nos ultimos meses, um conjunto de ajustes nas
nossas cozinhas e ligeiras alteragées na forma como confecionamos os nossos cldssicos, que
permitem enaltecer o sabor dos nossos produtos mais iconicos. A verdade é que, por muito
dificil que pudessem ser ainda melhores, os nossos cldssicos ficam agora ainda mais quentes,
saborosos e suculentos, potenciando, ainda mais, a naturalidade e qualidade dos seus
ingredientes, a maioria dos quais de origem nacional, sem comprometermos os elevados
padrées de rapidez e de servico em todos os nossos canais. Trata-se, sem duvida, de um projeto
muito desafiante e complexo, que exigiu bastante tempo de preparagdo e implementagdo,
nomeadamente ao nivel de algumas adaptacdes nas nossas cozinhas e na forma de
confecionar alguns dos nossos principais produtos. Mas que, pela sua grande importdncia, nos
fez todo o sentido implementar, nesta fase, em prol de uma experiéncia de consumo ainda
melhor e mais diferenciadora, por parte dos nossos consumidores.”

Ficha Técnica

Cliente: McDonald’s

Produto: Big Mac, Double Cheeseburguer, McRoyal
Filme: Jogo Perfeito

Produtora — Krypton

Realizador — Fred Oliveira
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Produtor executivo — Ricardo Estevao, Jodo Vilela

Direc¢do de Producdo — Alexandra Ribeiro, Ana Ribeiro

Direcdo de Fotografia — Luis de Maia

Assisténcia Realizagdo — Sérgio Matos/ Paulo Belém

P6s - Produgdo imagem - Light Film

Pds - Producado Audio - Som de Lisboa

Foodshots — Slow Studio com Realizacdo e DOP de Nuno Correia
Locutor - Diana Nicolau

Consultores producgéao - pro(u)d

Agéncia — TBWA/ BBDO

Chief Creative Officer — Rui Silva

Director Criativo Executivo — Marco Pacheco

Directores Criativos — Julliano Bertoldi e Jodo Guimaraes
Directora de Contas — Joana Margalha

Account Manager — Dina Camacho

Link Filme

Sobre a McDonald’s’ Portugal:

Com mais de 8.500 colaboradores, a McDonald’s Portugal conta atualmente com 189

restaurantes, no Continente e llhas, 90 por cento dos quais sdo geridos por empresarios locais,

os franquiados. Lider mundial na area de restauracdo de servico rapido, a marca esta presente

em mais de 120 paises, com mais de 38.000 restaurantes. Para mais informacdes visite o site

da McDonald’s Portugal: www.mcdonalds.pt

Saiba mais em:

mE @M e

Hashtags: #McDonaldsPortugal #PreparadosparaBonsMomentos #HaSempreUmM
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https://www.youtube.com/user/McDonaldsPortugal

